
METZGEREI

VORSCHLÄGE FÜR WARME ESSEN

Badisches Rindfleisch in der Kraftbrühe
gekochtes Suppenfleisch von der Ochsenbrust, fertig geschnitten in
einer kraftvollen Fleischbrühe................................................................................................................. p. P. 11,50 EUR

Badischer Sauerbraten
zartes Rindfleisch aus der Region nach alter Tradition eingelegt und
geschmort. Diesen Braten erhalten Sie geschnitten in der Sauce. Als
Beilage empfehlen wir Nudeln und grüner Salat..................................................................................... p. P. 12,50 EUR

Burgunderbraten
schönes Rindfleisch angebraten in einer kräftigen Rotweinsauce............................................................ p. P. 12,50 EUR

Zwiebelrostbraten
schöner Rinderbraten in einer würzigen Zwiebelsauce........................................................................... p. P.  12,50 EUR

Rinderbraten „klassisch“................................................................................................................... p. P. 12,50 EUR

Kalbsrahmbraten mit frischen Champignon................................................................................. p. P. 13,00 EUR

Kalbsgulasch 
schön mit Zwiebeln angebraten, in Tomatenmark und Gemüse geschmort............................................. p. P. 12,00 EUR

Eingemachtes Kalbfleisch
ein altes badisches Gericht. In einer feinen Brühe gegartes Kalbfleisch
mit einer dezenten Weißweinsauce......................................................................................................... p. P. 12,00 EUR

Kalbsrücken mit Wurzelgemüse
dieses Edelstück wird mit Olivenöl stark angebraten und auf
einem Beet von Sellerie, Zwiebeln, Karotten auf den Punkt geschmort
dazu Champignonrahmsauce.................................................................................................................. p. P. 18,00 EUR

Badische Rinderrouladen (1 Stück)
gefüllt mit Speck, Gewürzgurken und Senf.............................................................................................. p. P.   8,00 EUR

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

Sie holen ab!

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

wir liefern!

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

wir kommen und grillen,
ab 40 Personen!

Weil‘s gut sein soll!
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Gebratene Schweinelende
zart rosa am Stück gebraten mit einer feinen
Rahmsauce.............................................................................................................................................. p. P. 11,50 EUR
Champignonrahmsauce.......................................................................................................................... p. P. 11,90 EUR

Schweinegeschnetzeltes
mageres Geschnetzeltes aus der Schweinekeule in einer
feinen Rahmsauce.................................................................................................................................... p. P.  8,50 EUR
in Champignonrahmsauce....................................................................................................................... p. P.  9,50 EUR

Hausgemachtes Gulasch (Rind u. Schweinefleisch)
zartes Gulasch mit Zwiebeln, Karotten, Paprika. Dazu 
empfehlen wir Bandnudeln und einen gemischten Salat......................................................................... p. P.  9,90 EUR

Rindergulasch
zartes Rindfleisch mit Zwiebeln, Karotte und Paprika geschmort
dazu empfehlen wir Bandnudeln und einen gemischten Salat................................................................ p. P. 12,00 EUR

Roastbeef vom Rind medium gegart
dazu Rotwein-Schalottensauce................................................................................................................ p. P. 18,50 EUR

Lammkeule (deutsches Lammfleisch aus eigener Zerlegung)
geschmort mit Kräutern und Knoblauch, dazu Kräuterjus........................................................................ p. P. 16,50 EUR

Badisches Rehgulasch aus heimischer Jagd 
in einer kräftigen Rotweinsauce............................................................................................................... p. P. 16,00 EUR

Badische Rehbraten aus der Keule aus heimischer Jagd
in einer kräftigen Rotweinsauce............................................................................................................... p. P. 17,00 EUR

Putengeschnetzeltes
mit Champignonrahmsauce oder Curry mit Früchten............................................................................. p. P.  10,50 EUR

Gefüllte Hähnchenbrüste nach italienischer Art 
gefüllt mit Kalbsbrät, Mozzarella, getrocknete Tomaten
und Kräutern, dazu fruchtige Tomatensauce........................................................................................... p. P.  10,50 EUR

Lachsfilet gegart auf Juliennegemüse 
(Karotten und Lauchstreifen) mit einer feinen Weißweinsauce............................................................... p. P. 16,00 EUR

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

Sie holen ab!

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

wir liefern!

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

wir kommen und grillen,
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Winzerbraten
Schweinehals gefüllt mit feinem Kalbsbrät, Röstzwiebeln,
Speck, Käse und Petersilie......................................................................................................................... p. P. 7,50 EUR

Gegrillter Schweinehals
Schweinehals deftig gewürzt und gegrillt. Dazu empfehlen
wir unsere hausgemachten Salate............................................................................................................. p. P. 7,00 EUR

Jägerbraten
Schweinehals oder ausgebeintes Kotelett gefüllt mit feinem Kalbsbrät,
Champignons, Speck und verschiedenen Kräutern....................................................................................p. P. 7,50 EUR

Kräuterbraten
Schweinehals mild gepökelt in einer feinen Kräuterkruste........................................................................p. P. 7,50 EUR

Kräuterbraten vom Kotelett
Mageres Kotelett mild gepökelt in einer feinen Kräuterkruste...................................................................p. P. 8,00 EUR

Lauchrolle
Schweinebauch gefüllt mit einer feinen Kalbsbrät-
Lauchmischung oder frischem Paprika, deftig gewürzt..............................................................................p. P. 7,50 EUR

Krustenbraten
fein marinierter Schweineschlegel - mild gepökelt....................................................................................p. P. 7,50 EUR

Bayrischer Schopfbraten
Schweinenacken eingelegt in einer Knoblauch - Kümmelmarinade
-recht würzig und pikant............................................................................................................................ p. P. 7,50 EUR

Gefüllte Kalbsbrust nach „Großmutterart“
gefüllt mit Kalbsbrät, Hackfleisch, Brötchen, Ei und Kräuter.......................................................................p. P. 9,50 EUR

Gegrillter Schweinebauch, deftig gewürzt.......................................................................................p. P. 7,50 EUR

Hausgemachte Fleischküchle............................................................................................................. St.    2,70 EUR	

Panierte Schweineschnitzel
vom Kotelett.............................................................................................................................................. St.    4,00 EUR
vom Hals................................................................................................................................................... St.    4,30 EUR
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Cordon-Bleu vom Schwein................................................................................................................. St.    6,20 EUR

Panierte Putenschnitzel....................................................................................................................... St.    4,30 EUR
Panierte Putenschnitzel mit Cornflakespanade.............................................................................. St.    4,30 EUR

Ofenfrischer heißer Fleischkäse
Fleischkäse Normal...................................................................................................................................................p. P.  4,20 EUR
Fleischkäse Pizza, Zwiebel, Grober Fleischkäse..........................................................................................................p. P.  4,60 EUR		
	
Kassler-Rücken
mild gesalzen ....................................................................................................................................... p. P.  7,50 EUR
Kassler im Brotteig............................................................................................................................... p. P.  9,00 EUR

Badischer Beinschinken...........................................................................................ab 30 Personen  p. P.  7,00 EUR
(bekannt vom Teninger Weihnachtsmarkt)

Bauernschinken (Ein Teil ohne Knochen vom Beinschinken)....................................................... p. P.  7,00 EU

Badisches Schäufele ohne Knochen oder Rollschinken
Hals mild gesalzen.................................................................................................................................... p. P.  7,00 EUR	
in Brotteig................................................................................................................................................ p. P.  8,50 EUR

Putenrolle
Putenbrust gefüllt mit einer Gemüsebrätmischung oder
nach Jägerart (Kalbsbrät, Champignons, Speck und 
verschiedene Kräuter)............................................................................................................................. p. P. 10,50 EUR

Halbe Hähnchen ab 16 Stück, knusprig gegrillt.............................................................................. St.    6,20 EUR

Gegrillte Hähnchenschlegel, ab 20 Stück
pikant gewürzt........................................................................................................................................... St.    3,70 EUR
	
Pollo-Fino, ab 20 Stück
ausgebeinte Hähnchenoberkeulen ohne Knochen mit Haut. .................................................................... St.    3,50 EUR
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Hausgemachte Bratensauce oder Rahmsauce..........................................................................1 Liter /12,00 EUR

Einige Braten sind auf Wunsch auch geschnitten möglich.
Aufpreis pro Person ..........................................................................................................................................0,70 EUR

	
Beilagen

Portion Spätzle...................................................................................................................................... p. P. 4,50 EUR

Portion Bandnudeln oder Breite Nudeln........................................................................................ p. P. 4,50 EUR

Portion hausgemachtes Kartoffelgratin
aus Forchheimer Kartoffeln und frischer Sahne......................................................................................... p. P. 5,00 EUR

Portion hausgemachte Semmelknödel (2 Stck.)............................................................................p. P. 4,70 EUR

Frische Gemüseplatte n. Saison u. Absprache (200 gr)
Keine Tiefkühlware.................................................................................................................................... p. P. 4,50 EUR

Portion gemischter grüner Salat
mit hausgemachtem Joghurt-Kräuterdressing............................................................................................ p. P. 4,50 EUR

Portion Kaiserstühler Feldsalat 
mit feinem Großmütterledressing, Speck und Kracherle............................................................................. Tagespreis n.			 
                                                                                                                                                                                   Witterung
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Unsere Preise sind kalkulierte Abholpreise incl. MwSt.

Unsere Vorschläge lassen sich, je nach Gusto, beliebig variieren. Wir beziehen unser Fleisch von kleinen 
landwirtschaftlichen Betrieben aus der Umgebung und Händlern aus der Region. 

Für uns ist Fleisch ein wichtiger Bestandteil der Ernährung, deshalb bearbeiten wir es so natürlich wie nur möglich. 
Saucen und Bouillons werden selbst hergestellt. Gemüse und Salate werden je nach Saison bei einheimischen 
Erzeugern eingekauft. 

Dies sind Vorschläge von uns, Ihre Wünsche und Ideen können Sie gerne mit uns besprechen. Wir versuchen diese 
dann für Sie umzusetzen oder auch Alternativen zu finden.

Bei Rückfragen oder Details wenden Sie sich bitte an Heike Feißt oder Catherina Keune

Wir freuen uns von Ihnen zu hören.
Metzgerei Feißt GmbH

Stand: Oktober 2025


