
METZGEREI

	                        ToGo

Unkomplizierte Vorschläge für Sie vorbereitet zum selber backen
oder wärmen für kleine Gesellschaften. Selbstverständlich mit Anleitung

		  Preis pro Person

Fleischkäsbrät Klassisch ....................................................................................................... 3,50 EUR
Zwiebel und Pizzafleischkäsbrät ........................................................................................... 4,20 EUR

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

Sie holen ab!

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

wir liefern!

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

wir kommen und grillen,
ab 40 Personen!

Weil‘s gut sein soll!

Service

aus Leidenschaft

Metzgerei feißt GmbH • Am Kronenplatz • 79331 Teningen
T.: +49 (0) 7641 8446 • info@metzgerei-feisst.de www.metzgerei-feisst.de

full Service
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METZGEREI aus Leidenschaft
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Schweinelende im Blätterteig mit Schinken/Käse ................................................................ 8,80 EUR
Schweinelende im Blätterteig mit Spinat/Mozzarella ........................................................... 8,80 EUR

Gefüllte Schweinelende umwickelt mit Schinkenspeck ........................................................ 9,00 EUR
(gefüllt mit feinem Kalbsbrät, Champignon, Speck, Röstzwiebeln und Petersilie)

Rinderfilet Wellington im Blätterteig .................................................................................. 16,00 EUR

Winzerbraten (Schweinhals gefüllt mit feinem Kalbsbrät, Röstzwiebeln,
Speck, Käse und Petersilie) .................................................................................................. 6,50 EUR

Zum Aufwärmen:
Badischer Sauerbraten ...................................................................................................... 10,00 EUR
(zartes Rindfleisch in feiner Rotweinbeize eingelegt) 
Das Foto zeigt ein mögliches Tellergericht welches Sie  

mit unserem Badischen Sauerbraten

anrichten können.
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Burgunderbraten ............................................................................................................... 10,00 EUR
(zartes Rindfleisch angebraten in einer kräftigen Rotweinsauce)

Rindergulasch ...................................................................................................................... 9,50 EUR
(zartes Rindfleisch mit Zwiebeln, Karotte und Paprika geschmort)

Rehgulasch, in einer kräftigen Rotweinsauce ..................................................................... 13,90 EUR

Putenrahmgeschnetzeltes .................................................................................................... 9,00 EUR

Schweinerahmgeschnetzeltes .............................................................................................. 7,90 EUR

Hausgemachte Gulaschsuppe (500 ml) ............................................................................... 7,00 EUR
mit viel frischem mageren Rindfleisch

Hausgemachte Gulaschsuppe (700 ml)
für den ganz großen Hunger ................................................................................................ 9,10 EUR

Beilagen, zum Wärmen:
Hausgemachtes Kartoffelgratin ............................................................................................ 4,00 EUR
Spätzle ................................................................................................................................. 4,00 EUR

Hausgemachte Bratensauce 1 Dose ..................................................................................... 7,00 EUR

Dazu passen unsere hausgemachten Salate je nach Saison: z.B. Badischer Kartoffelsalat, gemischte grüne 
Blattsalate, Karotten-Krautsalat, Waldorfsalat, klassischer Nudelsalat

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

Sie holen ab!

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

wir liefern!

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

wir kommen und grillen,
ab 40 Personen!
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Gourmetplatten für entspannte Gastgeber
Aufschnittplatte „Rosi“
Delikatessaufschnitt
Verschiedene gekochte Schinken
Verschiedene rohe Schinken
Verschiedene Sorten Salami
Alle Platten sind bunt und frisch ausdekoriert ..................................................................... 8,50 EUR

Gourmetplatte „Heidi“
Geräucherter Lachs und Schwarzwälder Forellenfilet
dazu Sahnemeerrettich
Delikatessaufschnitt
Verschiedene gekochte Schinken
Schwarzwälder Schinken
Luftgetrockneter Schinken
Lachsschinken
Verschiedene Sorten Salami
Roastbeef medium............................................................................................................. 16,50 EUR

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

Sie holen ab!

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

wir liefern!

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

wir kommen und grillen,
ab 40 Personen!

Weil‘s gut sein soll!
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Gourmetplatte „Horst“
Mailänder Schnitzel
(kleine Putenmedaillon in Ei und Käse gebacken)
Parmaschinken mit Melone
Ital. Salami mit Oliven
Panchetta aus eigener Herstellung mit Oliven
Vitello Tonnato (gekochtes Kalbfleisch in Thunfischsauce)
Carpaccio vom Rind mariniert mit Olivenöl, Parmesanhobel und Kräuter
Mariniertes Gemüse (Aubergine, Zucchini, Paprika) .......................................................... 18,50 EUR

Kleines Büffet „Axel“
Geräucherter Lachs und Schwarzwälder Forellenfilet
mit Sahnemeerrettich
Gegrillte Pollo-Fino (Hähnchenoberkeulen ohne Knochen)
Hackbällchen mit Spieß und Deko, mit Knoblauchdip
Roastbeefröllchen mit Pesto, Rucola und Parmesanhobel
Panchetta aus eigener Herstellung mit Oliven
Ital. Salami mit Oliven
Vitello Tonnato (gekochtes Kalbfleisch in Thunfischsauce
Mariniertes Gemüse (Aubergine, Zucchini, Paprika) .......................................................... 20,50 EUR

Käsebrett (0,100 kg)
mit ausgesuchten Sorten und Trauben ausdekoriert
(Schnittkäse, Ecken und Frischkäse) .................................................................................... 4,50 EUR

Stand: Februar 2023

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

Sie holen ab!

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

wir liefern!

Sie bestellen,
wir bereiten vor,

wir kommen und grillen,
ab 40 Personen!

Weil‘s gut sein soll!

Service

aus Leidenschaft

Metzgerei feißt GmbH • Am Kronenplatz • 79331 Teningen
T.: +49 (0) 7641 8446 • info@metzgerei-feisst.de www.metzgerei-feisst.de

full Service

De
r  G

r i l l
me is ter   empfiehlt


